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4 日（土）・午後 2 時～ 朗読発表会
（朗読グループあいうえお）

5 日（日）・午前 11 時～
・午後 2 時～ 子どもビデオ劇場

11 日（土）・午後 2 時～ 災害伝承よみきかせ会

19 日（日）・午前 10 時 30 分～ 春休み工作教室

20 日（祝）・午後 3 時～ 耳で楽しむおはなし会

毎週月曜日・午前 11 時～ あかちゃん絵本
　　  よみきかせ会

毎週木曜日・午前 10 時～
　午後 0 時 30 分

あかちゃんクラブ
　　  ラッコルーム

  4 日 ( 土 )
18 日 ( 土 ) ・午後 2 時～

「おはなし」と
   「あそび」の広場11 日 ( 土 )

25 日 ( 土 )・午前 11 時～
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３月の催しもの その他の本

　どら焼き、みたらしだんご、おは
ぎ、わらび餅、みかん入り牛乳かん…。
甘い幸せ、ほっこりする味。フライ
パンで作れる簡単おやつから、おも
てなしのとっておきの和菓子まで、
何度でも作りたくなる１０４種類を
紹介します。

　クッキーもブラウニーもマフィン
も、市販の板チョコレートを使って、
材料をただ順番に入れてぐるぐる混
ぜるだけ。簡単に作れて、失敗もな
く、驚くほどおいしいチョコレート
菓子を紹介します。
　著者のムラヨシマサユキ氏は製菓
学校卒業後、パティスリー勤務など
を経てパンとお菓子の教室を始め
る。料理研究家。著書に「ホーロー
バットで作るとびきりスイーツ」「家
庭のオーブンで作るバゲット」等が
ある。

　グラスやボウル、バットなど、お
うちにある容器に材料を重ねて入れ
ていくだけ！　サクサクすくって食
べるティラミス、市販材料で作るあ
んみつゼリーなど、初心者でも忙し
い人でも作りやすいスコップケーキ
レシピを紹介します。
　著者の西山朗子氏はお菓子研究
家。慶應義塾大学卒業。パリ「ベル
エ・コンセイユ」でお菓子作りを学
ぶ。「Ｌｅ　Ｐｅｔｉｔ　Ｃｉｔｒ
ｏｎ　ル・プティ・シトロンお菓子
教室」主宰。著書に「カップデザート」
等がある。
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◆「タルト・ソレイユとタルト・フルール」
柳瀬　久美子／著

◆「おうちで作るアイスケーキ」
岡本　ゆかこ／著

◆「スプーンで作るおやつ」　
小堀　紀代美／著

◆「重ねるだけ！レイヤースイーツ」
渡辺　千尋／著

◆「卵、牛乳、白砂糖、小麦粉なし。でも「ちゃ 
　　んとおいしい」しあわせお菓子」

 岡村　淑子／著

◆「ちいさなシフォンケーキ」
 下迫　綾美／著

◆「ホームメイドアイスバー」  
荻田　尚子／著


